a 7
> @ Y na skréty
1 Ubijaczki Escher — urzadzenia dla matych,

srednich i duzych zaktadéw cukierniczych
1 Cicha praca dzieki podwyzszonej mocy silnikow
M Mozliwos¢ regulacji predkosci na falowniku

Mistrz Branzy Iuty 2013

o ¢, Dwa lata temu firma GETH
CRC .

’,00‘0 zdecydowata sie na wprowadze-
¢ ¢ nie do swojej oferty ubijaczek
firmy Escher. Dtugoletnie doswiadczenie
na rynku pozwolito sadzi¢, ze bedq to
jedne z najlepszych urzadzen dostep-
nych na rynku polskim. Marka Escher
uwzglednia wszelkie potrzeby i specyfike
polskiego klienta. Oferuje modele ubija-
czek o szerokim zakresie objetosciowym,
spetniajac tym samym zapotrzebowanie
matych, $rednich i duzych zaktadow
rzemieslniczych. Jednym z wazniejszych
waloréw podkreslanym przez uzytkowni-
kéw jest mozliwos¢ regulacji predkosci
na falowniku. Podwyzszona moc silnikdw
sprawia, ze praca urzadzen jest cicha.

Pojemnos¢ kotta

— ubijanie na skale

przemystowa

Podziat wérdéd podstawowych
modeli wynika ze stopnia auto-
matyzacji i wielkosci. Mniejsze
urzadzenia serii PM to ubijaczki
0 pojemnosci od 20 do 80 |;
w tych ubijaczkach dzieza jest opuszcza-
na i podnoszona recznie — za pomocq
dzwigni.

Coraz wigkszym zainteresowaniem cieszq
sie jednak duze modele — o pojemnosci
kotta powyzej 100 |. W ubijaczkach prze-

ESCHER
perfekcyjna

ubijaczka

Mogtoby sie wydawac, ze miksery i ubijaczki to prozaiczne
urzadzenia kuchenne, ktére niczym zasadniczym sie od
siebie nie réznig. Tymczasem te niezbedne narzedzia w

I pracy kazdego cukiernika majg réznorodne rozwigzania
technologiczne, a jako$¢ mas ubijanych za ich pomocq
potrafi sie zdecydowanie roznic. Nie bez znaczenia jest
rowniez komfort — a czasem dyskomfort — pracy, ktory
moze ,zafundowac” nam dany model miksera.

mystowych przektadnia jest bezob-
stfugowa i nie wymaga smarowania,
co znacznie redukuje czestotliwos¢
napraw i przegladow.

Seria PM Professional to urzadzenia
o wielkosci od 60 | do 160 I; w nich
dzieza unoszona jest elektrycznie.
Testowana przez najwiekszg cukier-
nie w Polsce (Cukiernia SOWA)
ubijaczka Escher data wyjatkowo
dobre rezultaty ubijania, przyczynia-
jac sie do wysokiego stopnia napo-
wietrzenia mas jednocze$nie, nie
dopuszczajac do jej przegrzania.

Wielofunkcyjnosc

i estetyka

Kazdy model mozna wyposazy¢
w zestaw potdwkowy (mniejszy
kociot wraz z narzedziami). Potrze-
ba produkcji szerokiego asor-
tymentu zmusza do stosowania
maszyn uniwersalnych. Ubijaczki
Escher posiadajg w standardowym
wyposazeniu trzy narzedzia: rozge,
lis¢ oraz spirale, ktére sg monto-
wane i demontowane bez pomocy
narzedzi, systemem bagnetowym.
Doceniany jest réwniez design
urzadzen, tadna kolorystyka i solid-
ne wykonanie. Opcjonalnie mozna
zamowi¢ urzadzenie wykonane w
catoci ze stali nierdzewnej.



B Dla cukierni rzemie$lniczych:
modele od 20 do 80 |

Linia Escher PM D Line

Dla duzej przemystowej produkcji powsta-
fa linia ESCHER PM D line, oferujac kotty
od 120 do 400 I. Cechg charakterystyczng
tych ubijaczek jest podwdjne mieszadto
planetarne. Wygode pracy zapewnia
wyjezdny kociot.

B Dia cukierni przemystowych
Escher PM D-line od 120-400 |

Napowietrzanie mas

O dobrym stopniu napowietrzenia mas
(szczegdlnie przy tak duzych ilosciach)
stanowi niezalezny ruch kazdego z
mieszadet i regulacja predkosci, a takze
zmiana kierunku ich obrotéw (system
VDS Vario Drive). Ubijaczka tego typu
ma mozliwos¢ pracy w dwdch trybach:
mieszania i ubijania. Kociot obraca sie
dodatkowo wokot wiasnej osi; regulacja
predkosci obrotéw jest ptynna. Mozliwa
jest rowniez zmiana kierunku obrotu
kottfa.

Koncepcja tych urzadzen wychodzi
naprzeciw potrzebom cukierni z rézno-
rodnym asortymentem. Dla linii przemy-
stowej firma Escher stworzyta szeroki
asortyment  oprzyrzadowania,  ktory
w wielu przypadkach moze okazac sie
niezbedny. Nadmuch cieptego powie-
trza powoduje lepsze rozpuszczanie
sktadnikdéw o statej konsystencji. Z kolei
nadmuch zimnego powietrza przyczynia
sie do jeszcze lepszego napowietrzenia
mas. Przy duzych ilosciach pozadany jest
system dozowania sktadnikéw w posta-
ci leja zatadowczego z dodatkowymi
kréécami. W wyposazeniu seryjnym linii
ubijaczek PM D line jest wygodny ekran
dotykowy z mozliwosciq zapisywania
receptur.

Choc¢ ubijaczki firmy Escher pojawity sie
na rynku polskim stosunkowo niedawno,
cieszag sie duzym zainteresowaniem.
Oferowany przedziat objetosciowy,
wygoda obstugi, a takze rdznorod-
ne mozliwosci dodatkowego
oprzyrzadowania wzbudzajq,
zainteresowanie wsréd cukier-
nikéw, zas bardzo dobry stopien
napowietrzenia i wysoka jako$¢
ubijanych mas oraz cicha praca
przekonujg ich do
zakupu urzadzen firmy
Escher. m

Przedstawicie-
lem ubijaczek
Escher w Polsce
jest firma GETH,

www.geth.pl

tel. 12 262 24 26,
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